X}
2+ coedo

a
=
. . . L] . . . Y
Ne 15, quarta-feira, 22 dejaneiro de 2014 Diario Oficial da Uniao - secio 1 ISSN 1677-7042 13 AR
10 0 25 0,40 0
10 0 30 0,33 0
15 0 15 1,00 0
15 0 25 0,60 0
15 0 30 0,50 0
15 0 35 043 0
0 10 2,00 0
2 0 15 1,33 0
2 0 20 1,00 0
2 0 25 0,80 0
2 0 30 0,67 0
2 0 5 5,00 0
25 0 10 2,50 0
25 0 15 1,67 0
25 0 20 1,25 0
25 0 25 1,00 0
30 0 1 ,00 0
30 0 2 1,50 0
35 0 1 3,50 0
c) Férmulas PK
FORMULAS Relacdo P.K (P=1
(Multiplos de cinco) (P=1)
N P K N P K
0 15 20 0 j 1,33
0 20 10 0 0,50
0 20 20 0 1,00
0 25 10 0 0,40
0 25 25 0 1,00
0 30 10 0 0,33
0 30 15 0 j 0,50

Exemplo 1: Recomendagdo para a cultura de milho

Relacdo de recomendacédo: 0,33-1,00-0,56

Relagcdo mais préxima na lista de férmulas: 0,33-1,00-0,67
Férmula encontrada: 05-15-10 - Soma: 30 Kg

Fator de conversdo encontrado: 170 / 30 = 5,7

QU WNEY

-> PzOs =15x 5,7 = 86;

> K20 =10 x 5,7 = 57,

- Soma = 171 Kg.
Exemplo 2: recomendaﬁéo

Recomendacdo em Kg/ha

Relacdo de recomendacdo: 3,50:1,00:5,00

Relacdo mais proxima na lista de férmulas: 3,00-1,00-5,00

Férmula encontrada: 15-5-25 - Soma: 45 Kg

Fator de conversdo encontrado: 380 / 45 = 8,4

ara a cultura do café

QU WNRERT

N = 15 x 8,4 = 126;
> P,Os =5 x 84 = 42;
2> K;0 = 25 x 8,4 = 210;
- Soma = 378 Kg.

PORTARIA N° 8, DE 17 DE JANEIRO DE 2014

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA DO MI-
NISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMEN-
TO, no uso das atribuigdes que lhe conferem os arts. 10 e 42 do
Anexo | do Decreto n° 7.127, de 4 de marco de 2010, tendo em vista
0 disposto no Decreto n° 6.871, de 4 de junho de 2009, que re-
gulamenta a Lei n° 8.918, de 4 de setembro de 1994, e o que consta
do Processo n° 21000.008696/2012-34, resolve:

Art. 1° Submeter a Consulta Piblica, pelo prazo de 60 (ses-
senta) dias a contar da data de publicagdo desta Portaria, a proposta
brasileira para os Padres de Identidade e Qualidade (PIQ) dos pro-
dutos de cervgjaria no MERCOSUL, constante no Anexo | desta
Portaria

Parégrafo Unico. A proposta de PIQ, as diretrizes para envio
de sugestdes ou comentérios a consulta publica (Anexo 1) e o For-
mulério para Envio de SugestSes e Comentérios (Anexo Ill) en-
contram-se disponiveis na pagina eletronica do Ministério da Agri-
cultura, Pecuéria e Abastecimento: www.agricultura.gov.br, link le-
gislacdo, submenu Portarias em Consulta Publica.

Art. 2° As respostas a Consulta Publica, tecnicamente fun-
damentadas, dever&o ser encaminhadas por meio do formulério men-
cionado no parégrafo Unico do art. 1° desta Portaria, para o enderego
eletrénico: cp.cerveja@agricultura.gov.br.

Parégrafo Unico. As respostas de que trata o caput poderéo
ser encaminhadas por escrito para o endereco: Ministério da Agri-
cultura, Pecuéria e Abastecimento, Coordenacdo-Geral de Vinhos e
Bebidas, Esplanada dos Ministérios - Bloco D - Anexo B - Sala 349
- Brasilia - DF - CEP 70.043-900.

Art. 3° Findo o prazo estabelecido no art. 1° desta Portaria, a
Coordenagdo-Geral de Vinhos e Bebidas avaliara as sugestdes re-
cebidas e procedera as adequagOes pertinentes.

Art. 4° Esta Portaria entra em vigor na data de sua pu-
blicacgo.

RODRIGO JOSE PEREIRA LEITE FIGUEIREDO
ANEXO |

PROPOSTA BRASILEIRA PARA 0OS PADROES DE
IDENTIDADE E QUALIDADE (PIQ) DOS PRODUTOS DE CER-
VEJARIA NO MERCOSUL

1. ALCANCE

1.1 Objetivo

O presente Regulamento Técnico tem por objetivo fixar os
padrdes de identidade e qualidade que deverdo cumprir os produtos
de cervejaria

Recomendacdo em Kg/ha de N, P,Os e K;O: 30 - 90 - 50 e Soma de Nutrientes = 170 Kg

Verificagdo de quantidades de N, P.Os e K,O em relagdo a recomendagéo:
N = 58:2:6?,7 =q28; e z & o

e N, P,Os e K>O: 140-40-200 e Soma de Nutrientes = 380 Kg

Verificagdo de quantidades de N, P.Os e K;O em relagdo a recomendagéo:

1.2 Ambito de aplicagio

O presente Regulamento Técnico refere-se aos produtos de
cervgjaria a serem comercializados no territorio dos Estados Partes,
entre eles e as importagdes extrazona.

2. DESCRICAO

2.1. Definigoes

2.11. Cerveja

Entende-se exclusivamente por cerveja a bebida resultante da
fermentac8o, mediante levedura cervejeira, do mosto de cevada mal-
teada em conjunto ou ndo com o extrato de malte, submetido pre-
viamente a um processo de cocgéo adicionado de Idpulo.

Uma parte de cevada malteada e do extrato de malte, quando
utilizado, podera ser substituida por adjuntos cervejeiros ou malte de
outros cereais.

No caso da cerveja de que trata o item 2.2.4.2. (de outros
cereais) poderd ocorrer a substituicdo integral da cevada malteada e
do extrato de malte por malte de outros cereais.

O lUpulo podera ser substituido total ou parcialmente por seu
extrato em suas mais diferentes formas.

O extrato primitivo deverd ser maior ou igua a 5,0% em
peso.

2.1.1.1. Cerveja gruit

Entende-se exclusivamente por cerveja gruit ou gruit a cer-
veja na qua o lapulo é totalmente substituido por outras ervas, apro-
vadas para consumo humano como alimento por 6rgéo competente, e
observadas as demais disposi¢des deste regulamento.

2.1.1.2. Cerveja sem glaten

Entende-se exclusivamente por cerveja sem gluten a cerveja
elaborada com cereais ndo fornecedores de gliten ou que contenha
teor de gluten abaixo do estabelecido em regulamento técnico es-
pecifico, observadas as demais disposicOes deste regulamento.

2.1.1.3. Cerveja envelhecida

Entende-se exclusivamente por cerveja envelhecida a cerveja
elaborada com a utilizagdo ou ndo de madeira, nas suas diferentes
formas, dentro de recipiente que ndo confira alteragio sensorial (tal
como inox ou vidro) a bebida, por tempo superior ao processo normal
de maturagdo com duragdo a ser definida conforme o estilo da cer-
veja

2.1.1.4. Cerveja envelhecida em madeira

Entende-se exclusivamente por cerveja envelhecida em ma-
deira a cerveja elaborada com a utilizagdo de recipiente de madeira
que confira ateracdo sensoria a bebida.

2.1.1.5. Cerveja de miltipla fermentacéo

Entende-se exclusivamente por cerveja de mdltipla fermen-
tac8o a cerveja que passe por outra fermentagdo, segja na garrafa ou
em tangues ou em ambos.

Il - EXEMPLOS PARA A ESCOLHA DA FORMULA NPK, NP, NK E PK, TENDO POR BASE RECOMENDAGAO TECNICA E EXIGENCIA NUTRICIONAL DA CULTURA

2.1.1.6. Cerveja light

E a cerveja cujo valor energético da cerveja pronta para o
consumo: apresentar teor méximo de 35 Kcal/100 ml.

2.1.1.7. Cerveja Concentrada:

Entende-se por cerveja concentrada a cerveja cujo conteido
alcodlico é superior a 7,00% em volume (7,00% vol) e é proveniente
da concentragao a frio do teor de acool do mosto cervejeiro, processo
denominado como destilagdo a frio da cerveja.

2.1.1.8. Chopp ou chope

Entende-se exclusivamente por chopp ou chope a cerveja néo
submetida a processo de pasteurizagdo ou outros processos térmicos
similares.

2.1.1.9. Mazbier

A cerveja mazbier produzida no mercosul podera ser adi-
cionada de agUcares de origem vegetal, até um méaximo de 50% em
relagdo ao extrato primitivo (incluindo-se os aglicares de origem ve-
getal empregados como adjuntos cervejeiros), para conferir-lhe sabor
doce.

2.1.2. Malte liquida ou malte liquido

Entende-se por malte liquida ou malte liquido a bebida ndo-
alcodlica, resultante do mosto de cevada malteada em conjunto ou
ndao com o extrato de malte e acrescentado de agua potével, sub-
metido previamente a um processo de cocgao, adicionada ou ndo com
IGpulo, colorida ou ndo com corante caramelo, carbonatada ou néo.

Uma parte da cevada malteada ou do extrato de malte podera
ser substituida por adjuntos cervejeiros.

O Idpulo podera ser substituido total ou parcialmente por seu
extrato em suas mais diferentes formas.

2.1.3. Cevada malteada ou malte

Entende-se exclusivamente por cevada malteada ou malte o
gréo de cevada cervejeira submetido a processo de malteacdo.

2.1.4. Malte de (nome do cereal)

Qualquer outro cereal, exceto a cevada, apto a0 consumo
humano como alimento submetido a processo de malteagdo devera
denominar-se "malte de............... ", seguido do nome do cereal que lhe
deu origem.

2.1.5. Processo de malteacdo

Entende-se por processo de malteacdo o processo de sub-
metimento do gréo de cereal a germinagdo parcial e posterior de-
sidratacdo e/ou tostagem, em condicOes tecnol bgicas adequadas.

2.1.6. Extrato de malte

Entende-se exclusivamente por extrato de malte o produto
seco ou de consisténcia xaroposa ou pastosa, obtido tdo somente do
malte.

2.1.7. Extrato de malte de (nome do cereal)

Entende-se exclusivamente por extrato de malte de (nome do
cereal) 0 produto seco ou de consisténcia xaroposa ou pastosa, obtido
tdo somente do malte de cereal definido no item 2.1.4. Devera ser
denominado "malte de............... ", seguido do nome do cereal.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,

pelo codigo 00012014012200013

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a

Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - |CP-Brasil.
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